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Produkt Pineau de Charentes Blanc

Herkunft Charentes, Frankreich

Ugni-Blanc (95%), Colombard und Folle

R A
£he Blanche (5% in Summe)
Der frisch gepresste Traubenmost wird mit
i i M i
G Cognac aufgespritet (Mutage), um die

Garung zu stoppen und die naturliche SuBe
zu bewahren.
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Mindestens 18 Monate in Eichenfassern n(‘ 5
gereift, wodurch eine sanfte oxidative &
Fassreifung Reifung und eine vollstandige Integration i xes)

MAII[ FROM LOCAL GRAPES IN THE

OF THE COGNAC REGION, TRANC
IS PINEAU DEs C
FRUITY, VIBRANT, Al

ermoglicht wird.

Komplex und elegant. Zu Beginn Noten von
Honig, Lindenblute und Weinblute,
kombiniert mit frischen Frichten wie
Pfirsich, Pflaume und Feige. Danach folgen
Aromen von Mandel, Quittenpaste und ein
Hauch Vanille.

Bouquet

Frisch mit einer angenehmen Balance aus
Gaumen SuBe und Saure. Noten von Honig, Apfel
Cider, Fruchten und dezenter Vanille.

Artikel-Nr. Fl.-GroBe Agll;c;]:al- EAN-Code Flasche | EAN-Code Umkarton
18451 75 cl 17% 3460410505750 43460410505758
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